
魚料理･甲殻類　

■ 本日の鮮魚のポワレ、長命草のジェノベーゼソース
豆鼓のピュレ、金糸瓜

　 Pan fried Fish of the day, black beans sauce and CHOMEI-SO pesto

■ 本日の鮮魚のブレゼ、ペルノーソース
フヌイユ、オカヒジキ、マイクロトマト

　 Braised Fish of the day, PERNOD sauce

■ 本日の鮮魚のグリエ、サフラン薫るソース
前菜 夏野菜のグリル添え

　 Grilled  Fish of the day, Saffron sauce

■ S.S.S  sankara サバサラダ
温泉卵、フライドオニオン、シェリードレッシング 肉料理

　 YAKUSHIMA Mackerel salad, Sherry dressing

■ 鹿屋 幸福豚のスペアリブ、黒酢ソース
■ 西米良サーモンと青パパイヤのマリネ、燻製バターの香り 屋久島産椎茸、サラダ添え

鱒のイクラの塩漬け、レモンとネギのオイル 　 Kagoshima pork BBQ spareribs, KUROSU sauce
　 Marinated salmon with papaya, smokey butter sauce

■ なかやま黒牛のブレゼ、プロヴァンス風
■ ミズイカとトウモロコシの温製サラダ ズッキーニのタンバル

ピスタチオのドレッシング、ナッツのアクセント 　 Braised NAKAYAMA Beef, a la provencal

　 Oval squid and corn warm salad, Pistachio dressing

■ さつま赤鶏 胸肉のロースト、屋久島ほうじ茶のソース
■ 鹿児島近海 タカエビと桃のタルタル仕立て 牛蒡、玄米チップス

キャビア、パッションフルーツのソース 　 Roasted  SATSUMA Red chicken breast,  Roasted green tea sauce

　 TAKAEBI  Shrimp and peach Tartar, passion fruit sauce

■ NZ産 仔羊のグリエ、月桃の香り

■ 屋久鹿のチリコンカーン モロヘイヤのソース、里芋のクロメスキ

自家製コーンチップス添え 　 Grilled  lamb chops,  nalta jute sauce, flavored of shell ginger

　 YAKUSHIMA venison Chili con carne with corn chips

■ なかやま黒牛のカルパッチョ 野菜料理
シーザーサラダ添え

Kagoshima Premium Beef Carpaccio with Caesar Salad ■ 屋久島産 ジャンボ椎茸とキノアのロースト、ジンジャーバルサミコソース
Roasted Yakushima shiitake mushroom with Quinoa, ginger balsamic sauce

■ 本日のスープ
Soup of the day ■ 赤茄子と夏野菜の詰め物、トルコ風

Roasted eggplant stuffed summer vegetable

■ 本日のパスタ
Pasta of the day

Ａ

B

Appetizers 

Meat Dishes

 APPETIZER + 2 MAIN COURSE + DESSERT　

 2 APPETIZERS + 2 MAIN COURSE + DESSERT

前菜２品 ＋ メイン料理 ＋ デザート

前菜 ＋ メイン料理2品 ＋ デザート

前菜2品＋メイン料理2品＋デザート

¥1,500

＋ ¥3,000

CHEF     Yoshitaka Oyama
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＋

　　　 Vegetable Dishes

"Blessing from YAKUSHIMA"  

　　　　 Fish Dishes and Crustacean
屋久島の海と大地の恵み

2 APPETIZERS + MAIN COURSE + DESSERT
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